


E N T R É E S  F R O I D E S

SALADE DE PAPAYE VERTE AUX CREVETTES 	 17.00
Papaya Salad with shrimps

SALADE DE PAPAYE VERTE AU SOFT SHELL CRABE	 19.00
Papaya Salad with soft shell crab

SALADE A LA CITRONNELLE VEGETARIENNE	 16.00
Vegetable Lemon grass Salad

SALADE AVOCAT, CONCOMBRE ET TOMATE	 15.00
Avocado, Cucumber & Tomato 

SALADE DE BOEUF	 21.00
Beef Salad

SALADE DE POULPE MARINÉ AUX ÉPICES	 16.00
Marinated octopus salad in spices 

TARTARE DE SAUMON THAÏ	 15.00
Salmon tartar thaï style 

ROULEAUX FRAIS VEGETARIEN 2 pcs	 13.00
Vegetarien Fresh Rolls 

ROULEAUX FRAIS AUX CREVETTES 2 pcs	 15.00
Shrimps Fresh Rolls 

ROULEAUX FRAIS À L’AGNEAU 3 pcs  NEW	 16.00
Lamb Fresh Rolls

Végétarien – vegetarian Végan – Vegan Plat épicé – Spicy

SALADE DE PAPAYE VERTE 
AU SOFT SHELL CRABE

SALADE DE PAPAYE VERTE 
AUX CREVETTES



E N T R É E S  C H A U D E S

ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX CREVETTES 3 pcs	 12.00
Shrimps Spring Rolls 

LES ROULEAUX DE PRINTEMPS VÉGÉTARIENS 2 pcs	 10.00
Vegetarien Spring Rolls 

TOAST AUX CREVETTES 5 pcs	 12.00
Shrimps Toasts 

CREVETTES EN ROBE 5 pcs	 12.00
Fried Shrimps Wrap 

BROCHETTES POULET SATAY OU TOFU 4 pcs	 14.00
Satay or Toffu Chicken Sticks 

LES BEIGNETS AU CRABE 2 pcs	 14.00
Crabe Cake 

TEMPURA DE LEGUMES ET SALADE DE MANGUE	 14.00
Vegetables Tempura & Mango salad 

TEMPURA DE CALAMARS	 16.00
Squid in Tempura 

MIX APETIZERS - 2 pers. ( 3pcs de chaque )	 30.00
rouleaux, poche d’or, crevettes en robe, toast, chicken satay

AILES DE POULET AU BASILIC 4 pcs NEW	 16.00
Basilic chicken wings

Végétarien – vegetarian Végan – Vegan Plat épicé – Spicy



S O U P E S

P A D  T H A Ï  /  N O O D L E S

R I Z  S A U T É  /  F R I E D  R I C E

S P É C I A L I T É S  M A I S O N

SOUPE VEGETARIENNE	 10.00
Vegeratian Soup
	
SOUPE DE POULET, COCO ET CITRONNELLE (Tomka)	  13.00
Chicken Soup, Lemongrass
	
SOUPE AUX CREVETTES PIQUANTES (Tom yum)	 15.00
Spicy Shrimps Soup 

SOUPE AUX RAVIOLIS NEW	 15.00
Broth with shrimp ravioli and Vegetables 

NOUILLES AU POULET	 22.00
Chicken Noodles 

NOUILLES AUX CREVETTES OU BOEUF	 25.00
Shrimps Noodles 

RIZ AU POULET	 20.00
Chicken Fried Rice

RIZ AUX CREVETTES	 24.00
Shrimps Fried Rice

FILET D’AGNEAU CURRY PANENG	 38.00
Paneng Lamb Curry 

POISSON ENTIER FARCI	 42.00
À LA PAPAYE THAÏ FAÇON NITTAYA
Hole Red Tilapia stuffed with a Papaya salad 

RIZ AU BASILIC	 18.00
Riz Basil

Végétarien – vegetarian Végan – Vegan Plat épicé – Spicy



POULET CURRY ROUGE
Red Chicken Curry 

POULET CURRY VERT
Green Chicken Curry

POULET CURRY MASSAMAN
Massaman Chicken Curry 

POULET AU BASILIC THAÏ, PIMENTS
Spicy Chicken & Thaï Basil

POULET AU GINGEMBRE
Ginger Chicken 

POULET CROUSTILLANT
Crispy Chicken 

POULET SAUTÉ AUX NOIX DE CAJOUX (frit) 
Chicken sauted with cajun Nuts 

POULET FRIT CITRONELLE STICKY RICE
Fried Chicken with lemongrass 

POULET FRIT AU TAMARIN 
SPÉCIALITÉ DE SIAM
Fried Chicken Tamarin Siam Special

CANARD CURRY ROUGE
Red Duck Curry 

CANARD CURRY SAUVAGE
Wild Duck Curry 

CANARD AU BASILIC THAÏ
Thaï basil Duck 

CANARD AU CURRY PANENG
Duck with Curry Penang 

MAGRET DE CANARD	 48.00
CROUSTILLANT THAÏ
Crispy Magret Duck 

2 8 . - 3 6 . -

P O U L E T  /  C H I C K E N * C A N A R D  /  D U C K *

P O I S S O N  /  F I S H *

FILET DE POISSON CROUSTILLANT 
«LE THAI»
Crispy Fish «Thaï Style»

FILET DE POISSON AU CURRY VERT
Green Fish Curry 

FILET DE POISSON AUX LEGUMES ( Frit )
Vegetable Fish

2 8 . -

Nouilles sautées aux CrevettesMagret de Canard 
Croustillant le Thaï

Boeuf basilic Poulet Tamarin



CREVETTES CURRY PANENG
Paneng Shrimps Curry 

CREVETTES CURRY ROUGE
Red Shrimps Curry 

CREVETTES BASILIC THAÏ, PIMENTS
Spicy Shrimps & Thaï Basil

CREVETTES TOM YUM NEW
Tom Yum Shrimps 

CREVETTES CROUSTILLANTES NEW
Crispy Shrimps 

BOEUF AU BASILIC THAÏ, PIMENTS
Spicy Beef & Thaï Basil

BOEUF AU GINGEMBRE
Ginger Beef 

BOEUF CURRY VERT
Green Beef Curry 

BOEUF TOM YUM NEW
Tom Yum Beef 

BOEUF CURRY PANENG
Paneng Beef Curry

BOEUF CROUSTILLANT
Crispy Beef

BOEUF A L’AIL RIZ GLUANT (frit)
Garlic Beef with sticky Rice

3 6 . - 3 5 . -

CREVETTES / SHRIMPS* B O E U F / B E E F *

*Tous nos plats sont accompagnés de riz vapeur  *all our dishes are served with steam rice 

Provenance de nos produits
Agneau Australie | Bœuf Suisse - Autriche | Poisson Thaïlande | Crevettes Vietnam
Poulet Hongrie | Canard France. En cas d’intolérance merci de vous à dresser à votre 
serveur. 

NOUILLES AU TOFU	 18.00
Tofu Noodles 

RIZ SAUTE AUX LEGUMES	 18.00
Vegetables Fried Rice 

TOFU AU CURRY VERT	 26.00
Green Tofu Curry 

TOFU SAUTE AUX LEGUMES	 26.00
Tofu with Vegetables 

LEGUMES SAUTES	 20.00
Sauted Vegetables 

V É G É T A R I E N *

Végétarien – vegetarian Végan – Vegan Plat épicé – Spicy



A C C O M P A G N E M E N T S
S U P P L E M E N T A I R E S
E X T R A  S I D E  D I S H E S

RIZ VAPEUR	 3.00	
Steam Rice	

RIZ GLUANT	 5.00
Sticky Rice

RIZ FRIT	 8.00
Fried Rice

PAD THAI	 8.00
Noodles

LEGUMES SAUTÉS	 8.00
Saute Vegetables

PACK CHOY 	 12.00

Le riz vapeur est compris avec les plats, 
tous les accompagnements ci-dessus remplacent le riz vapeur 
et seront facturés en extras.

LÉGUMES SAUTÉS- PAD THAÏ SIDE RIZ VAPEUR SIDE

Végétarien – vegetarian Végan – Vegan Plat épicé – Spicy



AILES DE POULETS AU BASILIC

SALADE DE POULPE

BEIGNETS AUX CRABES
SALADE AVOCAT TOMATE 

CONCOMBRE

SALADE DE PAPAYE AUX 
CREVETTES

ROULEAUX DE PRINTEMPS
VÉGÉTARIENS

TEMPURA DE LÉGUMES 
SALADE DE MANGUE

SOUPES  CREVETTES ET POULET 
(Tom Yum kung et Tom khan Kai)



BOEUF À L’AIL 

TEMPURA DE CALAMARS

POULET CURRY VERT

SOUPE AUX RAVIOLI

POULET TAMARIN

CANARD CROUSTILLANT

POULET CURRY MASSAMAN

BOEUF CROUSTILLANT



CREVETTES EN ROBE

CANARD SAUTÉ AUX LÉGUMES

CREVETTES AU CURRY ROUGE

RIZ VAPEUR SIDE

BOEUF BASILIC

TOFFU SAUTÉ AUX LÉGUMES

LÉGUMES SAUTÉS SIDE

RIZ GLUANT



PAD THAI AUX CREVETTES

RIZ SAUTÉ SIDE

CREVETTES AIGRE DOUCES POCHES D’OR

PACK CHOY SIDERIZ SAUTÉ AU POULET



COMBO MIXT TOAST AUX CREVETTES

POULET SAUTÉ AU BASILIC

 BROCHETTES DE POULET SATAY

SALADE PAPAYE CREVETTES SALADE CITRONELLE BROCHETTES DE TOFFU SATAY



N O S  D E S S E R T S
O U R  D E S S E R T

RIZ AU LAIT DE COCO ET MANGUE FRAÎCHE	 14.00	
Sticky Rice with fresh Mango

ASSORTIMENT DE FRUITS EXOTIQUES (selon arrivage)	 16.00	
Assorted Exotics Fruits (according to arrival) 

CERISES AU KIRSCH	 16.00	
Cheries with Kirsch

BEIGNET BANANE, MIEL ET GLACE COCO	 12.00	
Deep Fried Banana with honey and coconut ice cream 

BEIGNET ANANAS, MIEL ET GLACE COCO	 12.00	
Deep Fried Pineapple with honey and coconut ice cream 

ROULEAU DE PRINTEMPS BANANE ET CHOCOLAT PRALINÉ	 13.00	
AVEC GLACE VANILLE
Chocolate and Banana Spring Rolls with Vanilla ice cream 

COLONEL THAÏ (glace citron vert et vodka)	 16.00	
Colonel Thaï (Lime and Sorbet with Vodka)

GLACES VANILLE, LAIT DE COCO	 4.00	
Ice Cream: Vanilla, Coconut 	 la boule

SORBETS FRUIT DE LA PASSION, MANGUE,	 4.00	
CITRON VERT, CHOCOLAT AMER	 la boule
Sorbet: Passion Fruit, Mango, Lime, Chocolate 

NOS MOCHIS 	 5.00	
PISTACHE, CARAMEL, TROPICAL, MATCHA, CHOCOLAT, COCO	 pièce

MOCHI MOCHA BEIGNETS



BEIGNETS ANANAS MIEL 
GLACE COCO RIZ AU LAIT DE COCO 

MANGUE FRAÎCHES
ROULEAUX DE PRINTEMPS 

BANANES
MOCHI CHOCOLAT

BEIGNETS ANANAS MIEL 
GLACE COCO

MOCHI THÉ VERTMOCHI PASSION BEIGNETS BANANE MIEL 
GLACE COCO


